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BISTROT

CUTINA CONVIVIALE

Gentile cliente, ti diamo il benvenuto nel nostro piccolo
Bistrol dove melttiamo tutta la nostra passione ¢ il nostro

impegno per regalarti una cena conviviale e appelitosa.
[ eniamo molto al tuo benessere e alla tua salute, pertanto ti

N ricordiamo che, per qualsiasi informazione su ingredienti ¢
allergeni, © possibile consultare Tapposita documentazione
\/ nella parte finale del nostro meni.
Ci teniamo, inoltre, a dirti che privilegiamo prodotti locali, per

noi un valore aggiunto.

li auguriamo una piacevole e gustosa serata

Lo staff

...|')(_-‘|‘(‘.|'16 cucinare

dare, amare, ricevere...

T e una bellissima occasione per

| piabti o g ingresdienti contrassemati con ™" gono congelali o surgelati all ovigine dal produltore appore sono
solloposti in loco ad abibattimento a lemperatura negativa per gaeantime la cqualita o la sicuresen, come deseritlo

nelle procedure del Piano di autocontrolio HACCE ai sensi del reg, 85204,




ANTIPASTI

X Jevcaning

Salumi Toscani. crostini come i faceva nonna Liliana ai [egatini, la

nostra gii]!'(]illiﬁ.’fa e cacio TUSCH]'I().

Al

Za, Panmigicre, diestate
Parmigianina di zucchine e lior di latte su salsa di

|)01|IUC]0I'0 piccanle.

€12

¥ Jentine

Slormatino di patate con noce moscata, su fonduta di parmigiano

reggiano, cipolle caramellate da noi e vele di pancella croccante.

Al

Pane croccante, burrata, acciughe del cantabrico

e scorza di limone.

€14

X bicchienine

Crema di ceci al rosmarino servita con crissini

ai semi di lino stesi a mano.

CE2




I nesthi

PRIMI PIATTI

Tel Centile

Tagliolini freschi alluovo. con un delicato ragu bianco del cortile

[carne di coniglio di faraona di gallina e fegatini) fondo bruno e

aromi della nostra Toscana,

€15

Ze tinguine

Linguine con crema di porri, zucchine croccanti e cialda
di pecorino.

15

W wedette

Gnocchetli di rape rosse con gamberi, burrata e

crumble al limone.

€ 16

Pasta [resca fatta in casa, con ragu di polpo.

€ 16

Pene e cacie neb wuiels

Iriangolo di pasta fresca con ripieno di cacio, pere e ricolla,

saltati nel burro al timo con croccante guanciale nostrano.

€15




I nesthi

SECONDI PIATTI

X Buarate

Sorra di bovino adulto brasata 6 ore in vino ciliegiolo, con

carole, cipolla, sedano e spezie.

€18

Filetto fasciato con pancella laccato al miele, su pure di

patate viola e ribes.

€1

Za; Jadca,

Tasca di manzo larcita con spinacino ¢ salsiccia di cinla, servila

con il suo fondo di cottura.

€18

& dmine a, mede mie

Tipi[.‘() i)i}]“.() Toscano con bietole e S(PPPi(.‘ colle in (THSS(.‘FU()'H,

servile con pane ai semi "crogiato” al profiumo d'aglio.

€ 16

¥ Conteccie

Filettino d'orata al cartoccio, pomodorini, olive laggiasche e

(‘-'d[_)P(‘i'i. servilo con cremoso Ell limone.

€ 16




I nesthi

CONITORNI

Fatate arneste




I nesthi

D OL CI

TNecamibly Scempeste
Savoiardi [atti in casa con crema al

rnasvarp()nn. Cacao ¢ (3332-!.

€7

Tortina morbida di pere servilta calda, accompagnata da

gelato al cioceolato.

€6

Vasette dello, nenna

Crema pasliccera al limone, con erumble

e pinnli tostati.

€6

Afegate ol caffe

Gelato alla vaniglia con espresso.

€5

CAntuCCien

Cantuccini fatti in casa accompagnali da Vin Santo.

(Chiedere al personale il gusto del giorno

E7




le nexthe

BEVANDE

Aoquas Jaumetana 0,75 ¢

Naturale e I rizzante
€93
Caca-Celo, inv bottiglia, 33 ct.
€3
Janta, irv lattinag, 33 ct.
€3

Sprite in lattina, 33 cb.

€3

Biswma, Menabsea, 33 cb.
€1
Biwna, Messina, Gudtall di Sale 50 cbo
€5 :
Biwa, Ichrusa, nen filata, 33 cb.

€1




I nesthi

VINI LOCALI

 Dioticcis”

Tenuta di Canneto (San Giovese, Sirah, Pelit Verdol

€25

"Santa, Barkana,

Tenuta di Canneto Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet | ranc, Syrah)

€32

“Whotrne Garbats’

Tenuta di Canneto (Chardonnay, Sauvignon blane, Viognier. Vermentino

€26

* D 1otle, Minicwe:

Sorbaiano Antica | attoria

€32
“Tentescudaie wesdse DOC

Sorbaiano Antica [attoria
€16
Sorbaiano Antica [attoria

€15

Vine dello, caba:

Yo1e5-11€9
1651169




TENUTA DODICI
(TOSCANA)

“Uwa, - Jescana, wexde LGP

[Sangiovese 0%, Cabernet Sauvignon 50%)
LS .\
€36

“Dedici’ - Jevcancs wsspe IGP

Ciliegiolo, Cabernet Sauvignon, Sangiovese!

€24

“Dedici’ - Ja i 9GP

Viognier 40%, Sauvignon Blanc 30%, Vermentino 30%

€22

"Schiava, dAmene - Revate DOP

Maremma Toscana (Ciliegiolo 50%, Sangiovese 50%/
€24

CANTINA SANTO 10LO
NARNI (UMBRIA

‘Puatalic, - Venmentine
Bianco Cantina Santo lolo (Vermentino 100%)
€26
(Cabernel Sauvignon, Merlol, Syrah, -

€32 W
100% Alicante )
€30
100% Merlot)
€30




CANTINA SANTO 1OLO
NARNI (UMBRIA)

Dypwh - Rewwe Cantina, Santeiele
100% Syrah)
€30
§ “Malbec - Rexde Cantina, Santeiels
TN\ 100% Malbec)
€30

TENUTA BACCINELLO
(TOSCANA)

“Incitatuy’ - Maremma, Jedcana

[85% Sangiovese, 5% Alicante Bouschet)

€38

“Mestedace - TNarnemma, Jedbcana,

(60% Sangiovese, 30% Cabernet [rane, 10% Alicante Bouschet)
€45




p— ALLERGENI autocontrollo

BISTROT

CUCINA CONVIVIALE

REGISTRO Allegato 8

Manuale

ANTIPASTI

TOSCANINO: glutine, lattosio, pesce.
PARMIGIANA: lattosio, glutine.

TORTINO: lattosio, uovo.

IL GHIOTTO: glutine, lattosio, pesce.

IL BICCHIERINO: glutine, sesamo, frutta a guscio.

PRIMI PIATTI

NEL CORTILE: uovo, glutine, sedano.

LINGUINE: glutine, lattosio.

ROSETTO: pesce, lattosio, glutine.

MALTAGLIATI: glutine, uovo, pesce.

PERE E CACIO NEL RAVIOLO: glutine, lattosio, uovo.

SECONDI PIATTI

BRASATO AL CILIEGIOLO: sedano.
FILETTO: /

TASCA: glutine, lattosio, uovo.
ZIMINO: pesce, glutine.

IL CARTOCCIO: glutine, pesce, lattosio.

CONTORNI

PATATE ARROSTO: /

FAGIOLI ALL'UCCELLETTA: /
INSALATINA CON GERMOGLI E MELA: /
CECI AL TIMO: /

DOLCI

MOCAMISU: glutine, lattosio, uova, frutta a guscio.

MILLESTRATI DI PERE: glutine, lattosio, uovo.
VASETTO DELLA NONNA: glutine, uovo, lattosio,
frutta a guscio.

AFFOGATO AL CAFFE: lattosio.

CANTUCCIONI: glutine, lattosio, frutta a guscio.




