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BISTROT

CUCINA CONVIVIALE

Gentile cliente, ti diamo il benvenuto nel nostro piccolu
Bistrot dove mettiamo tutta la nostra passione e il nostro

impegno per regalarti una cena conviviale e appetitosa.

[ eniamo molto al tuo benessere e alla tua salute, pertanto i
ricordiamo che, per qualsiasi informazione su ingredienti e

allergeni, © possibile consultare apposita documentazione

nella parte finale del nostro ments.

Ci teniamo, inoltre, a dirti che privilegiamo prodotti locali, per
noi un valore aggiunto.

Ti auguriamo una piacevo[e e gustosa serata

| o staff:

...|)0|‘('.|‘16 cucinare
¢ una bellissima occasione per

(_lE]I'P.. amare, ricevere... ~

| piatti o g ingredienti contrassegnali con ™" sono congelati o surgelati allorigine dal produttore oppure sono sottoposti in loco ad
abbattimento a temperalura negativa per garanlinne la gualitis e L sicurezza, come descritlo nelle procedure el Piano di \‘

autocontrollo. HACCP ) ai sensi del reg. 85204,
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ANTIPASTI

0 X Jevcanine

Salumi T oscani, crostini come li faceva nonna Liliana ai fegatini,

la nostra giardiniera e cacio loscano.

€13

2o, Panmigicna, dirwenne

Parmigiana di zucca su sfoglia di pane croccante e coulis di

£ & 7 [)Ul!l()d()l’() I)i('(';]lll(‘.

i\!‘ €12
X Jentine

Sformatino di patate con noce moscata, su fonduta di parmigiano

reggiano, (‘ipollo caramellate da noi e vele di pancetta croccante.

€2

Tel Cantabrice

Pane pizzicato eroccante, burro fatto da noi, frutti di cappero

-

e acciughe del Mar Cantabrico.

€ 14

Ceppetta, di pelenta

I enere sfere di polenta con fonduta di Taleggio e

nocciole Lostate,

€10



PRIMI PIATTI

Nel Cerntile

| agliolini freschi all'uovo, con un delicato ragu bianco del cortile

)
4

[carne di coniglio di faraona di gallina e fegatini) fondo bruno e

aromi della nostra Toscana.

€15

Vielette

Gnocchetti di patate viola su vellutata di porri, bisque e gamberi

; s 0L saltati al lime.

{.\,4' €16
¥ Fowmette

Farro con cavolo nero, fagioli cannellini bio, un pizzico di paprika

da gustare nella sua cremosita al cucchiaio (servito nel coccio.

€12

Za, Pagnstia,

Una croceante pagnottina, ripiena di zuppa di eipolla al profimo

di burro e alloro, con caciotta di mucca gratinata al forno.™

€15

Pene e caci® neb wviels

[ riangolo di pasta fresca con ripieno di cacio, pere e ricotta,

saltati nel burro al timo con croceante guanciale nostrano.

A 1
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SECONDI PIATTI

X Buarate

Sorra di bovino adulto brasata 6 ore in vino ciliegiolo, con

carole, ('ipulla, sedano e spezie.

€18

e, Quaglia

Quaglia lardellata, farcita con finghi, carne di maiale al profiumo di

rosmarino ed il suo fondo di cottura.

€16

U Filetre dio maiate

Filetto di maiale cotto con le nostre erbe aromatiche, servito

con lardo e nocciole tostate.

€16

& dmine a, mede mie

| ipico piatto | oscano con bietole e seppie colte in casseruola,

servite con pane ai semi "crogiato” al profimo d'aglio.

€15

Oppebuce

Ossobuco di manzo cotto lentamente in un sugo corposo a base

di birra e aromi, servito con pure di sedano rapa al limone.

4] 17
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D OIL CI

TNecamidbly Scompeste.
Savoiardi fatti in casa con crema al

mascarpone, cacao ¢ caffe.

€7

Tillestrati; dic mele

| ortina morbida di mele al l)l‘()ﬁll]l() di cannella, servita calda,

accompagnata da gelato alla vaniglia.

J €6

Vosette dello, nenna,

Crema [)aﬂ‘i(?(‘.(‘l’a al [iln()ll(‘. con crumble

e pinoli tostati.

€6

I tesgetti

| ipico biscotto della bassa Umbria, con nocciole tostate dei

"Monti Cimini".

€5

-

7

Cantuccini fatti in casa accompagnali da Vin Santo.

[Chiedere al personale il gusto del giorno)

(_'—.
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- VANDE

& Acqua, Jawwetanas 0,75 ¢

Naturale e Frizzante
€3
Ceca-Cela irv bettiglia, 33 cb.
€3
Janta, in lattina, 33 ct.
€3
N Sprite inv lattina, 33 cb.
| €3
Bima, Tenabsea, 33 L.

€4

Bisna, Mepdina, Cistalli di; Sale 50 cb.

€5

Biwma, Ichruma, nen flbbwata, 83 ct.

€4

Cogle

€2

Cafle ceonetie
€3

Cepente € 3



I nestui,

VINI LOCALI

- ﬂt E E E L ]
I enuta di Canneto (San Giovese, Sirah, Petit Verdot)

€25

‘Santa, Bankana,

l'enuta di Canneto Merlot, Cabernel Sauvignon, Cabernet Frane, Syrah)

pas (32
| , >
= "LWlotre Gonkate AN
- lenuta di Canneto (Chardonnay, Sauvignon blanc, Viognier, Vermentino) § -
€26

- ol Minicwe:

Sorbaiano Antica Fattoria

€32

“Mentescudaie wsbe DOC

Sorbaiano Antica | attoria

€16

Mentescudoie biance DOC  ( » |

Sorbaiano Antica Fattoria -

5 s _

/

Vine defla, cava: v
Ya1e5-11€9
Ya165-11¢9




VA I[ENUTA DODICI
N/ FOSCANA

“Unga, - Jescana, wesde 2o P

(Sangiovese 50%, Cabernet Sauvignon 50%)
€36
g LJ
© "Dedici - Jedcana weshe 2GP

Ciliegiolo, Cabernel Sauvignon, Sangiovese

€24

“Dedici” - Ja i 9GP

Viognier 40%, Sauvignon Blane 30%, Vermentino 30%
€22
» L4 »
Schiava, dAmene - Revate DOP
Maremma | oscana (Ciliegiolo 50%, Sangiovese 50%

N\ g €24

CANTINA SANTO I10LO
NARNI (UMBRIA

‘Puatalia, - Venmenting
Bianco Cantina Santo lolo (Vermentino 100%

€26

"Santeiels’ - Rewwe Cantina, Santeiels

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah)
g )

a2
"Alicante’ - Rewe Cantine, Santsisle™ (| "
100% Alicante 1

iy 2
€30 I
"“Menlet - Rewve Cantina, Santsiele \/
100% Merlot
€30



CANTINA SANTO 10LO
NARNI (UMBRIA)

Sypwh’ - Rewwe Cantina, Santeiele
[100% Syrah)
€30
“Mabbec - Rexve Cantina, Santeiels
[100% Malbec)
€30

FTENUTA BACCINELLO

I\ T W (TOSCANA.
» Incitatuy - Maremma, Jedcana,
\" (85% Sangiovese, 15% Alicante Bouschet)
. o 3
4 €38

“Mestnedace - MMaremma, Jedcana,

60% Sangiovese, 30% Cabernet France, 10% Alicante Bouschet)

€45



